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EVER BLUE

Az EVER BLUE egy kenyér dllag megérzé
megoldds, amelyet a pékségek, gydartdésorok
és vendéglatdipari egységek szervezésének
atalakitasdra fejlesztettek ki.

Aszabadalmaztatottfertétienitétechnolégianak
készénhetden, amely UV-ldmpdkat és
levegébionizalast kombindl, valamint a +3 °C-
os hdémeérsékletG és 99%-os pdratartalmg,
szabdlyozott kornyezetnek készonhetéen az (
EVER BLUE lehetévé teszi az el6sitott kenyér
akar két hétig tartoé tarolasat, mikézben megérzi -. .

annak minéségét, dllagat.
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CFlI

SZAKERTELEM
Tobb mint 40 éve az Onok
szolgdalataban

N

Tobb mint 40 éves tapasztalatdval a CFl a
hUtéberendezések tervezésében szerzett egyedilalléd
szakértelme, valamint a szigortan ,Made in France"

elv alapjdan fejlesztett, egyre megbizhatdbb és
hatékonyabb termékei révén érte el magas szintl
szakértelmét.

LATOGASSON EL A
WWW.FROID-CFI.FR

LAB
Fedezze fel j6vdbeli
berendezéseit
«@
L 4
[ (]

Bemutatd- és képzési kdzpontként LAB'Unk az On
rendelkezésére dll, hogy berendezéseinket valés
kordlmények kézott kiprébdlhassa.
Bemutatd pékUnk készségesen ad tandcsot és
segitséget.

IDEPONTOT A
+33 (04) 75 57 55 00
SZAMON LEHET EGYEZTETNI

UGYFELSZOLGALAT

Mindig az On rendelkezésére
allunk

&

Haszndlja ki a vildgméretU forgalmazdi hdldézatunk
elényeit! Helyi szinten nydjtunk tdmogatdst a vildg
minden tdjan mUkodé pékeknek, hogy projektjik
minden szakaszdban mellettik dllhassunk.

HiVJON A
+33 (04) 75 57 55 00
SZAMON




HOSSZU TAVU TAROLAS
EVER BLUE

Az EVER BLUE egy innovativ taroldsi megoldds, amely lehetévé
teszi az el6sUtott friss kenyerek akar 14 napig térténé tarolasat
anélkil, hogy a sUtés utan romlana a minéségik.

A +3 °C-os hoémérsékletli, 99%-os pdaratartalmi telitett
kdérnyezet megvédi a termékeket a kiszdaraddastél, mig
a szabadalmaztatott fertdtlenité technolégia (UVC és
levegdionizalds) megakaddalyozza a penészesedést.

Lehetévé teszi az igény szerinti sUtést, igy barmikor friss,
meleg kenyeret kindlhat, és jelentésen csékkenthetd az éjszakai
munkavégzés.

I

A TERMEKCSALAD

Az EVER BLUE termékcsaldd minden szervezethez alkalmazkodik, a kézmUves pékségektdl a tobb telephelyen

mUkods vallalatokig.

A kamra vdltozatot Ugy tervezték, hogy a termelési igényeknek megfeleléen 1-12 darab 600 x 800 mm-es
mérety kocsit tudjon befogadni, mig a 24 szintU szekrényt kifejezetten a 600 x 800 mm-es rdcsok tdroldsdra

tervezték. A kilonbozd konfigurdcidk igy lehetdvé teszik az egyes munkakdrnyezetekhez vald alkalmazkoddst.

Az Ever Blue egy rugalmas megoldds a térkihaszndlds és a munkaszervezés optimalizdldsdra. Hosszu tdvu

tdroldst garantdl a végtermék minéségének romldsa nélkul.
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HOGYAN MUKODIK?

SUTES

14 percek 7 percek

— 1D (-

TELJES SUTES : 14 percek

1. SUTES
A kenyereket a szokdsos
kérolmények koézétt, a siUtési
ciklus kétharmaddanal sGtik meg.

- Az
megszUntetése.

éjszakai mUszak

« |d6émegtakaritds a gydrtds
sordn.

« Teljes rugalmassdg a végsd
sUtés sordn.

EVER BLUE
+3 °C és 99%-o0s pdratartalom
befejezés

2. TAROLAS

Az el6sUtott kenyeret az Ever Blue
kamrédba/szekrénybe helyezzik
(+3 °C, 99%-o0s pdratartalom),
ahol akdr 2 hétig is tarolhaté.

« Az iz nem vdltozik.
« Fokozott
biztonsdg.

élelmiszer-

« Nem szdrad ki és nem

penészedik meg.

)

VEGSO SUTES
7 percek

3. VEGSO SUTES

A kenyerek igény szerinti sUtése
10-15 perc alatt, hogy a nap
szakdban

barmely meleg és

ropogés kenyeret kindlhassunk.

«  Nulla hulladék.

« EgyszerUsitett készletkezelés.
« Friss kenyér egész nap.

+  Maximdlis vasarloéi
elégedettség.



NINCS VESZTESEG

A mennyiségek optimalizdlasa
a pazarlds teljes kikiiszobolése
érdekében.

@

NINCS TOBBE EJSZAKAI

MUNKAVEGZES

Jobb szervezés és kevesebb munkaeré.

)

NINCS ARUKIALLAS

Azonnali utanpétlas, hogy egész nap
friss kenyeret lehessen kindlni.

O,

PEKSEG MEGNEVEZES

A megnevezés nem keriil kétségbe: a
kenyeret a helyszinen gyurjak és siutik.

FORRADALOM A KENYER TAROLASABAN

Nincs penészesedés.

HosszU tavu tdrolds akdr 14 napig.

CONONONONONONONONO)

Témor ajté vagy Uveges ajto.

Kamra-vdltozat: 1-12 db 600x800 mm-es kocsi.
Szekrény-valtozat: 600x800 mm-es lemezekhez
Szabdlyozott mikroklima: +3 °C és 99 %-os paratartalom.
Telitett levegd: a termékek nem szdradnak ki.

Szabadalmaztatott fertétlenitési technolégia (UVC + leveg6ionizalds).

Lehetdség a lassU kelesztés és a tarolds kombindldsdra ugyanabban a kamrdban.

Rozsdamentes acél belsd, opciondlisan rozsdamentes acél kilsé.



MUSZAKI ADATOK
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FELEPITES

1- A panelek &sszeillesztése excentrikus kampokkal és kézpon-
tositokkal

Kivald szivargdsmentességet biztosit, és jelentdsen csdkkenti a
héveszteséget.

2 - A panelek szigetelése

60 mm vastag panelek, nagynyomdsu poliuretdn hab, 42 kg/m?
sUrUséggel.

3 - Belsé és kiils6 burkolatok

Belsd burkolat 304-es rozsdamentes acélbdl.
(opciondlis: belsé 304-es rozsdamentes acél / kiilsé 430-as rozs-

DE EMELLETT...

Pdratartalom-generdtor elektronikus
pdratartalom-érzékeldvel, alapfelszereltségként.

A hitéelemeket megerdsitett kataforézis-kezelés
védi.

Ajtdérzékeld: riasztérendszer, ha az ajtd 8 percnél
hosszabb ideig nyitva marad

Opciondlis LED-sdavos vildgitds.

Fekete, mdgneses TPE aqjtdszigetelés, amely
tokéletes szivdrgdsmentességet biztosit.

damentes acél)
4 - V-LINK vezérlés
ErintSképernys (kamra: 7" — szekrény: 5")

5 - Robusztus rozsdamentes acél zsanérok
(kamra valtozat)

Spirdlis pdlydju, rozsdamentes acél zsanérok,
amelyek az ajté kinyitdsakor megemelik azt.

6 — Rozsdamentes acél védérudak
(kamra valtozat)
Az qjté teljes szélességén végigfutd védelem.

7 - Uveges ajté
Lehetbvé teszi a termékek vizudlis ellenérzését az
ajtdé kinyitdsa nélkdl.

Kétféle anyagbdl készilt (merev PVC és a végeken
rugalmas PVC) panelrégzité talpak (szobai
vdéltozat).

Rejtett ajtézdr, amely biztositja az ajté teljes
bezdrdéddsat és a jé szivdrgdsmentességet.

Letisztult kialakitds, amely megkdnnyiti a
tisztitdst.

Alapfelszereltségként szigetelt padlé (szobai
véltozat).



RAKTARI/KEZMUVES FOLYAMAT

RITKABBAN GYARTANI, NYUGODTABBAN
ERTEKESITENI

Gydrtds - Ever Blue - Sités —> Ertékesités

ELONYOK

© Szervezés: Kevesebb éjszaka a pékségben, jobb
Utemterv-kezelés.

Q@ Mindség : Mindig ropogds és egyenletes kenyér,
kiszdradds nélkdl.

Q@ Higiénia: Egészséges és ellendrzétt tdrolds
tovdbbi beavatkozdas nélkul.

© Gazdasdgossdg : A pazarlds és a veszteségek
csokkentése

FOLYAMAT

A hét minden napjan:
Egy olyan pékség esetében, amely 10 kilénleges
kenyérfajtat kindl.

+  Naponta 2 kUlonleges kenyér (mindegyikbél 1
kocsi) el&dllitasa;

o Tdrolds az Ever Blue-ban.

«  SzUkség szerint poétlds



KOZPONTI LABORATOR|UMI

FELDOLGOZAS/GYARTOSOROK

KOZPONTOSITSA A TERMELEST, NOVELJE A
FRISSESSEGET

Konyhai eléallitas = Napi kiszallitas = Ever Blue = Sités

ELONYOK

© Termelés: Egyetlen, kbézpontositott termelés
tobb értékesitési hely szamara.

© Mindség : Igény szerint készitett piritott kenyér,
mindig frissen az Uzletben.

Szervezés : Jobb egységesség a telephelyek
kozott, szabvdnyositott folyamatok.

Hatékonysdg : A személyzet és a
sUt8berendezések optimdlis kihasznaldsa.

FOLYAMAT

© Kodzponti laboratériumi gydrtas
« Az Uzletek igényeinek megfeleléen.

Q@ Napi szdllitas az Gzletekbe
« Minden Uzlet megkapja a kenyérrendelését,
amelyet az Ever Blue-ban tdrolnak.

Q© Haszndlat az Uzletekben:
« Fokozatos kiadds a forgalom figgvényében
« Végss sUtés igény szerint.



ETTERMI SZOLGALTATASOK

RUGALMAS KISZALLITAS, IGENY SZERINTI
KISZOLGALAS

Kozponti laboratérium = Kiszdllitds minden masodik napon = Ever Blue & Szolgdltatas

ELONYOK

[ ) Min8ség : Friss kenyér minden étkezéshez,
tultermelés nélkul.

© Szervezés: Kevesebb kiszdllitdsi kérot,
hatékonyabb logisztikai iranyitds.

Q@ Higiénia: Stabil taroldsi feltételek, a
kozétkeztetési elSirdsoknak megfelelSen.

© Jbvedelmezdség : A pazarlds és a szdllitdsi
koltségek csokkentése.

FOLYAMAT

K6zponti laboratériumi gyartas
«  Kis zsemlék, nagy zsemlék, bagettek stb.

s

Kétnaponta térténd kiszdllitas az

intézményekbe:
« Kobrhaz;
« Kantin;

. Etterem.

Tdarolas az Ever Blue-ban:
«  SUtés vagy felmelegités a szolgdlat
igényeinek megfelelen




MERETEK ES
MUSZAKI ADATOK

Példak a kamrak elrendezésére
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#343°C
A tarték mérete (mm) 600x800 (vagy 2x 400x600) 600 x 800
A tarték szadma 24 szint -1 tartd/szint (vagy 2) 1-12 kocsi
V-LINK vezérlés 5"-es kijelzé 7"-es kijelzé
R448A (alapfelszereltség), R449A,
Koze R455A
ze9 R452A
Hészigetel6 és csuszasgatlo, rozsdamentes _ .
acél boritdasu jaréfelilet
Alagutas kivitel - °
304-es rozsdamentes acél belsé kialakitas o °
KUls6 rész 430-as rozsdamentes acél € €
.. €
Uveges ajté ) e
(LED-es vilagitdssal egyitt) (opciondlis LED-es vilagitds)

® alapfelszereltség € fizetds opcid

AZ ADATOK NEM KOTELEZO ERVENYUEK



ALWAYS
EVER-

LASTING
GOODS

Tel : +33 (0) 475 575 500 - Email : contact@sebp-cfi.com

) PAVA' LLER 555 rue Benoit Frachon, 26800 PORTES-LES-VALENCE (France)
C) SOLUTION www.froid-cfi.fr

an Ali Group Company
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GROUFP

The Spirit of Excellence




